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Entrées 6@?&

Vitello Tonnato 129 18€

Fines tranches de veau braisé, mayonnaise maison au thon, cdpres et perles d'échalote,
servies sur un lit de méche fraiche.

Tacos du Moul’l = 16€

Crevettes poélées, avocat fondant et tomates, servis dans une feuille de laitue romaine fagon tacos,
avec une vinaigrette douce au pamplemousse.

Salade Burrata 7= 18€

Burrata crémeuse, tomates de saison & pesto basilic.

Les Tapas du Moul’l a partager i:.456.0. ¢ 28€

Nems croustillants crevette & poulet - Gyozas végétariens poélés - Samoussas de
beoeuf épicé au curry - Brochettes de poulet fagon teriyaki.

Viandes /%af

LES INCONTOURNABLES DE LA MAISON

Shabu-Shabu ::ss. 29€

Délicate fondue japonaise de beeuf rosé, légumes croquants et cheveux d'ange, servie dans un
bouillon parfumé au miso.

Tournedos de veau fondant s 32€

Tournedos de veau cuit & basse température, sauce au poivre vert, poélée de feves
au beurre et écrasé de pommes de terre aux cignons nouveaux croquants.

Volaille Fermiére aux Morilles 7. 28€

Volaille fermiere dorée au beurre noisette, sauce aux morilles et garniture selon le marché,

PIECES DU BOUCHER

Servies avec des frites maison, une salade fraiche et une sauce maison au choix parmi notre Bar a Sauces.

LES INCONTOURNABLES MATURES tselon disponibilité)

Des piéces d'exception, tendres et savoureuses, sublimées par une maturation soigneusement maitrisée.

Entrecéte maturée (250 g) 42€

Faux-filet maturé (250 g) 36€
X _ £ 4

Bar a sauces fm f Yar Accompagnements

- Béarnaise 1.7. - Poélée gourmande du Moul'l 7.

- Sauce au poivre 7. - Rizau beurre et & l'ail 7.

* Sauce aux champignons 7. + Pates au beurre 7. §

« Frites fraiches LE M Q U L 1

- Beurre maitre d'hétel 7. (ensupplément 3,50€) -Salade verte RESTAURANT
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Poissons et Crustacés ?;5,{ & Opellfish,

Retour de Péche du Jour :. : 29€

Poisson selon arrivage, jus citronné a I'huile d'olive, légumes grillés a la plancha et salade aux herbes fraiches.

Pad Thai aux Crevettes & Citronnelle i:s.0. 26€

Nouilles sautées parfumeées a la citronnelle, crevettes et légumes croquants.

Coté Végétarien @mm

Risotto de Coquillettes a la Truffe 7. 28€

Coquillettes cremeuses parfumées 4 la truffe.

Desserts | Jossor

Alchimie du Chocolat 175 ¢ 12€

Biscuit croquant, ganache au chocolat, barre de
chocolat aux éclats de pistache et boule de chocolat.

Entremets Fraise & Bergamote 175 % 12€

Entremet fraise bergamote, mousse mascarpone, décor éclats de pistache.

Créme Briilée a la Vanille de Madagascar 1. 12€
Parfumée a la vanille de Madagascar.

Le Zeste du Moul’l 7. & 12€

Entremets citron-yuzu, voile de citron vert et glace aux feuilles de combava.

Café Liégeois [ Chocolat Liégeois /[ Dame Blanche 10€

ﬂ Végétarien Wl Végan i'_g Sansgluten § Contient du ghuten

Allargénes : 1. oeufs 2. poisson 3. crustacés 4. arachide 5. soja 6. célerie 7. lait 8. fruits & coque 9. moutarde

10, sésame 11, sulfites 12, lupin 13. mollusgues

PRIX NET - SERVICE COMPRIS



NOTRE

EPHEMERE

INSTALLEZ-VOUS,
DETENDEZ-VOUS,
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RESTAURANT EVENEMENTIEL - COMEDY CLUB
SEMINAIRE - FETE DE NOEL - LANCEMENT DE PRODU
PRIVATISATION SUR DEMANDE
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