Entrées
Startr

Gravlax de viandes en duo - beeuf & veau 18 €
Saumurés aux trois poivres et baies roses, en fines tranches.

Foie gras 17.9.11. & 24 €
Accompagné de pain d’épices et d'une compotée de fruits exotiques.

Poulpe croustillant au curcuma 13. # 19 €
Facon des Tles, accompagneé d’oignons finement ciselés, tomates cerises,
menthe et coriandre parfumeée.

Crevettes dynamite 1.3 17 €
Servies avec des tagliatelles de légumes subtilement conﬁts au kimchi.

A déguster a deux :

)

Les tapas du Moul’l: 1345610 # 28 €

» Nems crevette/poulet

» Gyoza vegétarien poélé

* Samoussa de beeuf

* Brochette de pczulet facon teriyaki

0 Végétarien Q’ Végan @ Sansgluten $ Contient du gluten

Allergénes : 1. oeufs 2. poisson 3. crustacés 4. arachide 5. soja 6. célerie 7. lait 8. fruits a coque 9. moutarde

10. sésame 11. sulfites 12. lupin 13. mollusques

PRIX NET - SERVICE COMPRIS



Viandes |
Mt 1

LES INCONTOURNABLES DE LA MAISON

Souris d’agneau confite «.7.
Cuit en basse température, jus réduit, purée onctueuse
& brunoise de légumes de saison.

: 32€

Tournedos de veau fondant &.7. | 34 €
Sauce au poivre vert, champignons poélés a I'ail roti :
et purée onctueuse.

Le Zeus 7. & 27 €
Poulet mariné a la grecque, grillé facon kontosouvli, servi avec pain pita
doré, frites, tzatziki et salade grecque maison du Moul’l.

PIECES DU BOUCHER

Servies avec des frites fraiches, une salade et une sauce maison au choix parmis
notre bar a sauces.

LES INCONTOURNABLES MATURES (SELON DISPONIBILITE)
Des pieces d’exception, tendres et savoureuses, sublimées par une maturation
soigneusement maitrisée.

Cote de beeuf maturée a partager (1 kg) | 89 €

Servie avec une double portion de frites, une double portion de salade
verte et deux sauces au choix.

Entrecote maturée (250 g) 42 €
Faux-filet maturé (250g) 36€
LES INCONTOURNABLES DU BOUCHER

Entrecdte (250 g) 30€
Tournedos de beeuf (200g) 32€
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Bar a sauces

Gosese B

» Béarnaise 17.
» Sauce au poivre 7.
« Sauce aux champignons 7.

* Beurre mafttre d’hotel 7. (en supplément 3,50 €)

/{/95 W«;WZ‘; (4,50 €)

» Poélée gourmande du Moul’l 7.
* Riz au beurre et a l'ail 7.

» Pdtes au beurre 7.

* Frites fraiches

» Salade verte



Poissons et Crustacés-
Fih & Shollsh

Sizzling de poisson a la cambodgienne 12569.1013. ¥ 32€
Poisson croustillant servi fumant sur plagque chaude, accompagné de
légumes sautés facon wok aux saveurs d'Asie.

Gambas a la sauce signature du chef 2:. - 27€
Sauce secrete a base de tomate, accompagnées de tagliatelles a
I'encre de seiche.

Curry de gambas parfumé 2:. 25 €
Accompagné de riz basmati et d'un chutney du moment.

**Option lait de coco disponible. 7. +1 €
Rougaille de poulpe parfumée 1:. 30 €

Servie avec du riz basmati, une fraicheur de concombre et une
fricassee de lentilles naires.

Coté Végétarien

g

Linguine parfumées a I'ail, roquette fraiche 7. v & 18 €
Risotto crémeux de coquillettes, creme de truffe et 28 €

gorgonzola 7. &

|

Notre menu enfant - e
Kid M
Tenders de poulet frits et frites fraiches du Moul’l y

Douceur finale : une boule de glace vanille, 1.7.
avec un topping au choix:
« M&M'’s 45 + Kit-Kat 4s. - Smarties 4..* Oreo 4s.



Desserts
[7&55&?7

Le Zeste du Moul'l 17, 12€
Une explosion d’'agrumes tout en finesse : entremets citron—yuzu; voile de
citron vert et glace aux feuilles de combava.

Alchimie du chocolat 175 - 12€
Un voyage gourmand tout en rondeur : ganaches aux trois chocolats, biscuit
au beurre, meringuelégere et glace au chocolat, posés sur un disque parfait.

Vacherin glacé vanille—framboise 7. 12€
Servi avec une créme anglaise onctueuse et des fruits frais.

Mousse au chocolat du Moul’l 1.7, 12€
Une mousse aérienne et intense en cacao, sublimée par des perles de
mangue fraiche pour une touche fruitée et exotique.

Créme brilée du Moul'l 1. 12€
Parfumée a la vanille de Madagascar. |

Le dessert selon I’humeur du chef 12€
A découvrir aupres de notre équipe en salle

Assortiment 3 boules de glaces et sorbets a la demande, R€°
accompagneé de fruits de saison

Sorbets: Framboise, Mirabelle, Mangue, Passion, Coco

Glaces: Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Caramel

Café Liégeois / Chocolat Liégeois / Dame Blanche (allergénes surdemande) 10 €

After Dinner Drinks

A Falt

Tiramisu Martini 1.7.s. 13 €
Expresso, Mascarpone, Amaretto, Cacao

Dubai City 7s. 12€
Puree de pistache, liqueur de chocolat woodoo, expresso

Spressotini 7.:. 12€
Sirop de noisette, liqueur de chocolat woodoo, expresso

Black forest coffee 7. 12€

Expresso, kirsch, liqueur de cacao



